MENU

SFIZIOSITA E DINTORNI

Tartare di manzo marchigiano da allevamento biologico
Lingotto di pane con burro di malga aromatizzato e alici
Baguette pomodorini confit e burrata

Spianata stracciatella e alici

Spianata gorgonzola, noci e radicchio

Spianata gorgonzola, datteri e noci

Spianata stracciatella e prosciutto crudo 36 mesi stagionatura
Spianata stracciatella e mortadella

Spianata ripiena spinaci e pecorino

Spianata ripiena branzi riserva, lonzino e misticanza
Spianata ripiena ciauscolo e cime di rapa

Pane arabo, pesto agrumi, pomodoro, tonno olio evo, maio avocado
Pane integrale, peperoni, cipolla caramellata, blu Moncenisio, capocollo

Pane integrale, finocchiona e friarelli

OSTERIA
PASSERI

vino buono e piccolo ristoro

12,00 €
10,00 €
10,00 €
10,00 €
9,00 €

10,00 €
10,00 €
9,00 €

10,00 €
10,00 €
10,00 €
12,00 €

12,00 €
12,00 €



ANTIPASTI

Sformatino di patate e broccoli con fonduta di formaggio

Sformatino di patate e speck con fonduta di formaggio

PRIMI

Cannelloni al ragu
Involtino di verza ripieno di bollito e salsa al pecorino
Zuppa di lenticchie

Parmigiana di melanzane

SECONDI

Guancioli di maiale al vino rosso con tortino di patate
Supreme di galletto in potacchio con melanzane arrosto
Polpette al sugo

Seppioline e piselli in umido

Baccala in guazzetto con patate, pomodoro e olive taggiasche

CONTORNI

Insalata di finocchio e arancia

Patate alla piastra

Insalata mista

Insalata spinacina, avocado, uvetta e noci

Erbe cotte

OSTERIA
PASSERI

vino buono e piccolo ristoro

9,00 €
9,00 €

14,00 €
13,00 €
11,00 €
12,00 €

16,00 €
16,00 €
16,00 €
16,00 €
16,00 €

7,00 €
7,00 €
5,00 €
7,00 €
7,00 €



| TAGLIERI DELL’OSTERIA

La nostra selezione ci porta in giro per I'Italia e I'Europa alla ricerca del piccolo produttore
artigianale, dal formaggio al salume con una storia antica, fatto come una volta, con tanto
da raccontare e spesso prodotto solo per un breve periodo dell’anno

TAGLIERE MISTO PICCOLO

suggerito per 2 persone

Tre salumi e tre formaggi 20,00 €

suggerito per 1 persona

Due salumi e due formaggi 14,00 €

| SALUMI

TAGLIERE SELEZIONE

suggerito per 2 persone

Quattro salumi misti di diversa tipologia 16,00 €

TAGLIERE DEGUSTAZIONE

suggerito per 4 persone

Prosciutto stagionato selezione 36 mesi 30,00 €
Prosciutto cotto

Ciauscolo

Finocchiona

Lonzino

Filetto al pepe nero

Salame Toscano

Guanciale al peperoncino

Mortadella nostrana

Pancetta tesa al pepe nero



| FORMAGGI

TAGLIERE DEGUSTAZIONE ERBORINATI

suggerito per 4 persone
Blu del Moncenisio, Italia
Montbriac, Francia
Gorgonzola al naturale, Italia
Fourme d’Ambert, Francia
Azul de Valdeon, Spagna
Blue Stilton, Inghilterra

Shropshire blue, Inghilterra

SELEZIONE CAPRINI

suggerito per 2 persone

Quattro caprini misti

TAGLIERE SELEZIONE

suggerito per 2 persone

Quattro formaggi misti di diversa tipologia

TAGLIERE DEGUSTAZIONE

suggerito per 4 persone

Montbriac, Francia

Sadicapra, Italia

Stracchino alta montagna, Italia
Mimolette 12 mesi, Francia
Pecorino della Barbagia, Italia
Pecorino crotonese, Italia

Blu del Moncenisio, Italia

Blue Stilton, Inghilterra
Shropshire blue, Inghilterra

Azul de Valdeon, Spagna

30,00 €

16,00 €

16,00 €

30,00 €



LE DOLCEZZE DELL’OSTERIA

Tris di dolci

Semifreddo al caramello salato e arachidi

Torta al cioccolato

Salame al cioccolato

Salame al cioccolato fichi e noci

15,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €















